GERGOVIA RESTAURANT

Hiver 2 O923

Enirées
Saucisson aux myrtilles, les terrines du Crépinette de saumon & la moelle, laurier
terroir, jambon sec, cervelas lyonnais.. et poitrine fumée, purée de patate douce

(Selon les arrivages)

Plais
Fondue : Bleu d'Auvergne ou Saint- . i .
nectaire (producteurs locaux) Apprécier notre potée faite a basg de
Accompagnée de charcuterie (jambon choux, pommes de terre, lard maigre,
cru, rosette, viande des grisons..) jarret de porc et saucisses.
avec salade et pommes de terre
Desseris
Déguster notre délicieuse pompe au Une romantique tarte aux pralines roses,
o [, | idéale pour un diner avec votre moitié.
aites par notre cuisinier sur place, avec Une délicieuse spécialité de notre région
des produits frais et locaux!
0 ~ = 2~
Suplemenis

Salade, riz,
pattes, haricots
vert ou frites

Sauce : béarnaise,
mayonnaise,
poivre, pimentée..


https://fr.wikipedia.org/wiki/Bleu_d%27Auvergne
https://fr.wikipedia.org/wiki/Saint-nectaire
https://fr.wikipedia.org/wiki/Saint-nectaire
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Liqueur la Verveine du Forez - 8€ Chardonnay - 2016 (vin blanc) 27€

Apéritif a la chataigne - 9€ Pinot Noir - 2013 (vin rouge) 48€
Whisky Auvergnat - 12€ Chateaugay - 2018 (vin rouge) 24€
Rhum myrtille - 6€ Corent - 2016 (vin rosé) 32€

Sans alcool

Mojito sans alcool - 8€ Coca cola (33cl) - 5.40€

Perakema - cocktail a la creme de Orangina (33cl) - 5.40€
marrons - 9€ Sprite (25c¢l) - 4.20€

Spritz auvergnat - 7.50€ Limonade (25c¢l) - 4.20€

Boissons chaudes

Chocolat chaud - 4€

‘e . - _ Lait de poule (Noél) 6.50€
Thej/tisane (e'n LOIEED dgs SIDNECIER) 2 8a2 Chocolat au guimauve (Saint valentin) 6.50€
Café ou cappuccino - 3€ Latté a Ia Ci ille (Hall 5€
Vin chaud - 5€ atté a la Citrouille (Halloween)

Jus d’orange chaud - 4.50€

Boissons fraiches

Jus (tomate, orange, pomme, raisin..) - 3.70€
Sirop a I'eau (péche, grenadine, menthe, kiwi..) - 2€
Diabolo (péche, grenadine, menthe, kiwi..) - 2.50€



